Huitre au Bloody Sherry
Terrine de veau au foie et aux pistaches
Crevettes rouges a lI'eau de mer et aux herbes
Gilda de coques
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Cannelloni de poulet roti au foie gras et aux truffes
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Turbot grillé avec vinaigrette "que lo parid
o)
Cote de veau (cuisson 36 heures), panais et vanille
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Gateau au fromage
Turrons

Boissons et cave a part

80€ par personne
TVAIncluse




