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Ostra Bloody Sherry (7

Terrina de ternera con foie y pistachos
Gamba roja hervida en agua de mar
Gilda de berberechos
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/\ Caneldn de “rostit” con foie y trufa

’ Rodaballo a la brasa con alino "que lo parié"
o)
Costilla de ternera (36horas de coccidn), chirivia y vainilla
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Tarta de queso
Turrones

Bebidas y bodega aparte

80€ por persona
IVA Incluido
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Ostra Bloody Sherry
Terrina de vedella amb foie i festucs
Gamba vermella herbida en aigua de mar
Gilda d'escopinyes
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Caneld de rostit amb foie i tofona
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Turbot a la brasa amb salsa "que lo parid"
o)
Costella de vedella (36hores de coccid), xirivia i vainilla
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Pastis de formatge

Torrons

Begudes i bodega apart

80€ per persona
IVA Inclos




Bloody Sherry oyster
Veal terrine with foie and pistachios
Herbed red prawns in sea water
Cockle Gilda
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Roasted chicken cannelloni with foie gras and truffles
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Grilled turbot with "que lo parié" dressing
o)
Veal rib (36 hours cooking), parsnip and vanilla
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Cheese cake
Turrons

Drinks and winery apart

80€ per person
VAT Included




Huitre au Bloody Sherry
Terrine de veau au foie et aux pistaches
Crevettes rouges a lI'eau de mer et aux herbes
Gilda de coques
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Cannelloni de poulet roti au foie gras et aux truffes
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Turbot grillé avec vinaigrette "que lo parid
o)
Cote de veau (cuisson 36 heures), panais et vanille
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Gateau au fromage
Turrons

Boissons et cave a part

80€ par personne
TVA Incluse




